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Chers clients, chers amis,
Une année pleine de défis, mais aussi de belles réussites.

Tout a
commence avec un hiver doux et pluvieux, suivi d'un
printemps capricieux. Les gelées sévéres qui ont frappé
notre région, ont causé des dégats importants dans
nos vignes. Comme beaucoup d'autres vignobles, nous avons malheureusement perdu
une grande partie de nos premiers bourgeons, compromettant serieusement la recolte.
Puis un été extrémement pluvieux marqué par 1300 millimétres de pluie contre 450 en
maoyenne entrainant un développement intense de mildiou et provogquant ainsi la perte des
raisins restants.

Heureusement, nous avons pu compter sur Nos précieuses réserves issues des vendanges
précédentes, qui avaient été particulidérement généreuses et qualitatives. Grace a elles,
nous avons pu travailler sereinement et réaliser des assemblages de qualité méme si
malheureusement, il n'y aura pas de Millesime 2024,

Mais loin de nous décourager ! Toute l'équipe reste mobilisée et plus motivée que jamais
pour préparer la saison a venir. Mous continuons d'anticiper les défis gue la nature
pourrait nous réserver et

D'ailleurs, une belle nouvelle vient animer ce début d'année : plusieurs de
nos cuvées ont été récompensées par Une belle
reconnaissance pour notre travail et notre engagement. Etcen EStI:IEIStDL-It nous
avons le plaisir de vous présenter notre nouveau

Mous avons choisi une base de 2015, offrant ainsi 10 ans de vieillissement au
lieu des 5 ans habituels de la cuvée Ernestine.

N'hésitez pas a nous cantacter afin que nous préparions au mieux votre visite |

Pétillement Vatre,
Stéphane Joly
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TEADITION GRANDE CUVEE ROSE TENORESSE
85% Pinot Noir Elabaore uniquemnent & partir Cette cuvée fera le bonheur
et 15% Chardonnay. ce Demi-Sec va sublimer cet élégant de vos et
B i vos desserts, Champagne ravira vos apéritifs accompagnera vos desserts
‘il entre amis, Lexpression et 58 mariera avec vis viandes a hase de fruits.
la plus juste grillées et fromages.

de motre terroir,
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EXTRA-BRUT BLANC DE BLANCS ERMESTINE MEMORY
7% Pirot Moir Grand Millésime, compose de
il est desting aux amateurs cette cuves delicate sera et 30% Chardonnay. T0% de Chardonnay et de 306
d'arémes authentigues. parfaite & U'aperitif et Fruit d'urve récolte d'une de Pinot noir, issu de
accompagnera vos recettes de seule annee, ce 10 ans de vieillissement et
palsson. de
grands Champagnes. Pour les grands moments !
CUVEES « L BY WD » VINS ET ALCOOLS
Produites en quantité limitée, Les coteaux champenais sant élaborés & partir
Ces cuwées sont élaborées a partir d'un seul cépage de Pinat Nair et de Chardonnay.
issu d'wne seule parcelle située sur le plateau de Blu Ce sont les seuls vins tranguilles de notre appellation.
@n 2éro docage. Le Ratafia est un apéritif typiquement champenois.
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CEnotourisme by VD

Découvrez l'authenticité de notre maison de champagne.

Proftez d'une expérience compléte incluant une visite
immersive de notre cave suivie de la dégustation de
nos vins. Vous pouvez également accompagner votre
experience d'un repas exquis, ideal pour un groupe 2

partir de 20 personnes.
Devis sur demande.
Afin de vous assurer de toute notre disponibilité,
il est impératif de prendre rendez-vous.

Le 20 Juillet 2025

2&me edition de notre journée portes Guvertes
Bourse aux capsules

Restauration sur place, résarvations conseillées

Partagez le moment magique de La récolte des raisins
destings a |'élaboration du champagne,
Au programme cueillette, visites de cave, degustation et

déjeuner avec 'équipe de vendangeurs.
Prix de la journée 45 € / Date & déhnir

Venez vous initier a 'art de la dégustation en présence
de notre cenologue Philippe Narcy. Nos gites vous accueillent toute L'annee,
LIn déjeuner accords mets et vins est prévu. Gite & épis - & étoiles de 2 @ 14 personnes.

Prix de la journée : B0 €

-
Manziat Saint Andres les Vergers Saint Affrique P 5
Marseille Annepont Dun sur Auron Tle de Bréhat ' e
Bourg de Peags Ales / Paulx o~ L
Pujols sur Ciroen / Pineuilh / Cenac Grenoble » 3
Vallet Font la Ville Mercy Le Haut / Crion [/ Heillecourt >
Saint Homer Clermont Ferrand Saint Cyprien . S
Lyon Molay Charolles ;"G-EUgr'u:un Paris §m™ .
Le Perray en Yvelines - 1 Terssac - 27 Castelsarrasin " &
Cabrieres d'Avignon .
Villecrenes Montgeroult =

Soignies
Mous consulter pour connaitre les coordonnées.
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10350 NOE-LES-MALLETS - FRANCE
Tel. +33 (0)3 2529 60 61 - Fax. +33(0)32529 11 78
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ARUS D°ALCOQL EST DAMGEREUX FOUR LA SANTE, SACHES CONSOMMER AVEC MODERATION



