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+ de 200 bonnes affaires

en direct du producteur: des

0ccasions a ne pas manduer,
des coups de coeur a découvrir
pour leurs qualités et leurs prix
exceptionnels !
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IGP lle de Beauté
Rosé 2016

> Pétale de rose, fruits
= Fraiche et gourmande

== A boire jeune —

4 Tres frais: 82 10°C ILE DE BEAUTE
§7 Apéritifs

VTN 6;90-

3,79

La bouteille de 75 1,

B> | -
Niellucciu 2016 2
IGP ile de Beauté

- z e |
it T “wwa s o

Vermentino 2016 3
IGP ile de Beauté

5 Frnuits blanc, epices E

S = 3
= Riche et expressive . 1 SL!ALCJ\}\}“”
= Sous2ansdepuls L4 / — [LE DE BEALITE
la récolte \ f ==
|/ Trés frais: 84 10°C
p Aperitil, poisson
grillé

0

% Cerise noire, éplces
intenses

= Ronde et chaleureuse

== 50us 3 ans depuls la
réccite

4 Autour de 16-17°C
¢? Fromages Corses




Sciaccarellu
2016
IGP lle de Beaute

> Fruits rouges et blancs, notes poivrées
= Elégante et persistante
= A boire jeune:

/ Trésfrais; 84 10°C

7 Grillades

-44 Kl

4,99

La bouteille de75 ¢,




ROSES

o

Grain de Folie
Rosé

VIN D'ESPAGNE
> Péche fraiche, fraise fraiche, notes florales
= Gourmande et souple

= A boire jeune
7 Trésfrais: 823 10°C

P Apéritif
5;99-
2 7 5 0€

'5 8%
La boutellie de 75 c

Grain de Folie
Rouge

VIN DESPAGNE

Bergerac Rosé

2015-16
Chevalier Grand Claud

% Fruits rouges, notes
d'agrumes

= Elegante et
rafralchlssante

= A bolre Jeune e
/ Trésfrais: 823 10°C
Ty Tapas grillades

N Fruits rouges et noirs
Intense

= Dense et chaleureuse
== A boire Jeune

J Entre 14" et 17°C

T Grillades

La bautsille de 2% et

Pinot Noir Rosé | n n Cloitre St Martin
2014-16 10 Cotes du Rhéne 201516 1
rnest Seguin VIDF 4 : . aison Colin Seguin
AR * | Rose 2015 Villad’Erg

% Fraise, notes de fleurs et % Fruits de la passion,

d'agrumes f pamplemausse -
= (Croquante et fraiche | | N Grosellle, minéral, frambolse = Fraiche et goulayante 'A
. I , 0 .
= A boire jeune 1 = Vive et aromatique = A boire jeuns

Z Tres frais :B°a10°C
¢y Salades, grillades

4 Trésfrals:8°510°C
> Apéntif =

= A bolre jeune
/ Trésfrais:8°a10°C

% il IM P Tapas, charcuterie
3 99€ 8,00 -
ik -54% '

3 6 9€ ‘-"-*ml_. |_\

Laitool et dandereus paur ld sante

A consormmer avec mederatson,



Gamay Rosé
2016

Ernest Sequin \/Dr

% Banbon, fruits frais
= Croquante et vive
= A boire jeune

J Trésfrais:8a10°C
e Apéritif

La baliteille de 75 ¢l

felnigereus pounfasanté A consommer aves rmoderation.



ROSES

Cotes de Provence
2016 Bio

Domaine Le Loup Bleu

N Agrumes

= Elégante, ronde et minérale
= A boire jeune

4 Trésfrais:8°a210°C

&P Apéritif, grillades

6 r99e

Rosé d’Anjou M Lirac 2015-16 Cabernet d'Anjou
2016 Villa d'Erg 2016
Anne Dexemple | Anne Dexemple l_

% Fleurs, coulls de cerise

= Eléganteet équilibrée |
= A boire jeune
J Trésfrals:B"a10°C I
% Charcuterle, brochettes

\ \ Frambolse, cerise, épice
Y Fruits rouges, rose / \ = Gourmande et [ concoms e wa
= Eldgante et ronde équilibrée JIORANGE

= A boire jeune A bolre jeune
4 Trésfrais:8°3 10°C Trés frais:8°a 10° C i
tp Apéritif, brochettes Volallle, grillades

G ST 795
4,50 oo | 499 g

o0

Loistwdlle du 75 £




Les 2 Oliviers
VDR

Rosé 2015-16  “

N Fraise, framboise, minéral
= Fraiche et ronde
= A boire jeune
Bk « Trésfrais:8°a410°C -
L f .\ ~OEUE oot 9 Apéritif, salades

\
= 1
NVIeR C%‘ Blanc 2015 7

N Floral et minéral

= Fraiche et croquante
= A boire jeune

¢ Entre 10 et 12°C

G Apéritif, fruits de mer

Rouge 2015 *

% Baies sauvages, thym
= Fraiche et élégante
= A boire jeune

4 Entre 14%et 17°C

3 Tourte de legumes

-509

i
3,99

 La bouteile di 75 ¢F




= % MAISON COLIN SEGUIN - VIN DE FRANCE (VDF)

LS

Pinot Noir *

2012-13-15
ErnestSequin VIDF
% Fruits rouges, notes épicées
= Ronde et légere
=- A bolre sous 5 ans depuls |a récolte
Z Autourde 15-16°C
% Plats quotidiens

-57+ Bkl

2,99

La babtnilizde 75 el

N

,Q__I

P ot Noir

2013

MATSON Ersest ¢ JECU !




Chardonnay =
2013-14
Ernest Seguin VDF

> Agrumes, péche
= Fraiche et souple
= A baire sous 5 ans depuis la récolte
¢ Entre 10%et 12°C
T2 Polssons, fruits de mer

2,99 . .
Clld rdonna Y & o i -

he

85/100

wr b giiide

Gilber
&
Gaillard

—

2014

ANEST .’\'SE(;U.I-";



: % MAISON COLIN SEGUIN - VIN DE FRANCE (VDF)

=
o

.

e

Aldcon /'///f'f{/f O

ad

Macon Villages

2012

> Polre, colng

= Onctueuse et persistante
== A boire

4 Autourde 11-13°C

7 Volaille en sauce

-62- BAEaa

3’99€

La bouteille de 75 <

il

ae

-ouf)
</

N

k-




Coteaux

Bourguignons ..

2014

S Aubepine, fruits blancs
= Franche et souple

== A bolre

/ Entre10et12°C

TP Apéritif, terrine de
poisson

L boitmiile de 75 <1,

IGP Aligoté
2015-16
Le Pére Henri

N Agrumes et amandes
= Fraiche etvive

== 5S0us 2 ans depuis la
récolte

Z Entre 10°et12°C
Ty Huitres

6;95

3'79€

L Dsvirtesslles he 75 ol

Viré Clessé
2014-15

S Péche, poire, fleurs
= Vive et minérale

= A boire sous 5 ans depuis la
récolte

J Entre 10%et12°C
¢ Apéritif, feuilletés salés

1190

5’99€

La bauteille de 75 el

Chardonnay
2013-14 VDF

% Péche, coing, amande grillée

= Enrobée et dense

= A boire sous 5 ans depuis la récolte
J Entre10°et12°C

¢ Apéritif, volaille

8,90

4,99

La boutellle do 78 el

Macon Chaintré
2010-12

N Fruits blancs, minéral
= Souple et généreuse
== A boire

Z Autourde 11-13°C
» Paisson a la creme

25




Saint Véran

Assemblage de plusieurs millésimes

N Fruits blancs, notes florales

= Equilibrée et souple

=- Aboire sous 3 ansdepuls 2017
4 Entre 10°et 12°C

£ Apéritifs, crustacés

La bouteile de 75 ¢l

Dain Dfcan

Miisan CoLin Sect

o % MAISON COLIN SEGUIN




Bourgogne Hautes ..
Cotes de Nuits

Macon Igé Bouzeron
2009 -4 2015 2016

$Ls N Agrumes, citron, fleurs
TR : l = Belle fraicheur
N Agrumes, fruits secs N L #"“3'5 minerales et =- A boire sous 4 ans depuis la récolte
= Qrales
= Onclususe et
équilibrée W = Tonique et croguante koS J Entre10°et12°C

= A boire ¢ = Sous 4 ans depuis la > Entrée froide
/' Autourde 11-13°C récolte

9 Escargot de 4 Entre 107et 12°C
bourgogne = © Fruits de mer

10,50-
) 6,99e

L boutwille de 73 1 La bouteilie de 75

i (a1

;‘j

L bouteille de 75 cl,

32 33

29 .
Bourgogne Montagny Santenay Chablis 1er Cru
Chardonnay 2015 2016 2014 2015
Cuvée Jean Sans Peur x i \ Montmains
S Fruits jaunes, notes > Agrumes, vanille, l‘l = \ Fruits secs, notes l' N > Notes florales et
toastées ananas v bricchées. ; minérales
= Ample et gourmande = Harmonieuse etronde /11100 ~ Equilibrée et mmphxp T~ | = Richeetfraiche

| = Sous4ansdepuis la : = Sous 5ans depuis la
récolte | W recolte

J Entre107et 12°C J Autourde11-13°C

9 Polsson aux herbes > Poisson grillé  Valaille en sauce

= SpusiSansclepms la = ?&":js“‘lam depuisia iV
récolte
/ Autourde 11-13°C i ] / Entre10%et12°C ]
) ¢ Coqulllages, crustacés = ]

12.00- 19,90 21,9 T 2590
6,99 [ 11,90 13,90, U 18,90

Loleool est dangereux pourla Ssdnts. A consommer aves rmodgration



o~ % MAISON COLIN SEGUIN - VIN DE FRANCE (VDF)

2013-14
N Fruits noirs, notes d'épices
= Expressive et croguante
== A boire sous 5 ans depuis Ia récolte
Z Autourde 14-15°C
32 Viandes rouges

ST 8795

3,99

L Boaredlle de 75 b



Cloitre St Martin
2012-13

VIF Ly

Yy Fruits rouges et noirs
== Fraiche et ronde
= A baire

Pinot Noir
2012-13-14
VDF

» Framboise, notes boisées
== Ronde et gourmande
== A boire sous 7 ans depuis |a récolte
/ Autour de 14-15°C
9 Viandes rouges en sauce

4 Entre13°et15°C
> Tartessalées

Morgon
2014-15

5 Fruits noirs, notes
florales, épices ?

= Ronde et ample AT

== Sous 5 ans depuis la
récolte

J Autour de 14-15°C
T Volallle rotie
7,95

4,99

La boutailie de 75 ol

% Frults rouges et noirs

= Souple et légére
=- A bolre
4 Autourde 14-15°C

-

4,99

Bourgogne Chiroubles
Les Pierres 2011
2010

Intenses

% Fruits rouges muors,

= Souple et gourmande
= Sous 7 ans depuis la

J Entre 13%et15°C
% Beeuf bourguignon

| 8760

Coteaux =
Bourguignons

2014 i t

> Cerise, groseille, épices R e
= Gourmande et vive

= A boire {
J Entre 13°et15°C
@ Amuses bouches

5,99

La boutellie de 75 ¢l

Bourgogne
Coulanges la
Vineuse 2014

5 Mure, prune, notes
minérales

= Elegante et soyeuse

== Sous 5 ans depuis la
récolte

S Autour de 14-15° C
P Viande rouge saisie

9,95
5,99

—_—




> % MAISON COLIN SEGUIN

Juliénas -«

2011-14

N Cerise, mure, fraise, cannelle

= Fruité et souple

=- A boire sous 7 ans depuis la récolte
/ Entre 13°et 15°C

¢» Viande

-50 [kt

3’99€

| i batsteille de 75 el




2014

> Fruits rouges, notes boisées
= Denseet riche

= Sous 7 ans depuis la récolte
/ Autour de 14-15°C

7 Gibier, spécialités régionales

.!'

5,99

|.& bl

Moulin a Vent

S ouiliye o I

Juliénas 2011-13
Les Impatientes

3 Mdre, caramel, framboise L
== Puissante et gourmande LN
=- A boire sous 7 ans depuis la récolte
Z Autourde 14-15°C

77 Gibler en sauce

48

Moulin a Vent
2015

Les Pérelles

% Frults nolrs confits,
notes toastées

= Gourmande et riche

= Sous 7 ans depuis la
récalte

Z Autourde 15-16° C
€7 Faisan, viande augrill

430 13;90

7,95¢

la bouteille de 73 o,

Morgon 2015-16

Les Charmes

Yy Frults mirs, cerise,
abricot

= Généreuse et ample

= Sous 7 ans depuls la
récolte

4 Autourde 14-15°C
9 Viandes roties

N 1190
=5 6,90

Lo boutebhe da 75 ¢

Bourgo?ne Pinot

Noir 2015

Cuvee Jean Sans Peur

3 Frults rouges, notes
baisées

= Souple et équillbrée

= Sous 7 ans depuis la
récalte

J Autour de 14-15°C
P Fromages a caractére

7 99

2 Lot de 75 o

_-——

334

%

46




S % MAISON COLIN SEGUIN

Bourgogne
Hautes Cotes
de Nuits 2014

N Griotte, sous-bols, epices
= Harmonieuse et complexe
= Aboire sous 5 ans depuis |a récolte
4 Autourde 15-16°C
¥ Entrecote grillee

10;00-
6,99€

La boutellle tde 75 ¢l

—T5 d
¢ (.’f/f‘ryr.-'r/!/ (

s Gotes De S/ Vs

el




; Mercurey 2012-13
.1 [Audacieux

Bourgogne Hautes *° | ' Saint Aubin
Cotes de Beaune 2014
2015-16

N Griotte, sous-bois,

Yy Cerlses nolres, mres
= Franche et croquante
=- Sous 5 ans depuls |a récolte

épices % Notes de framboise,
= Harmonieuse et griotte f Entre 15 et 16°C
complexe = Ample el soyeuse ¢» Viande rouge grillee
= Sous 7 ans depuis |a = Sous 5ans depuls la
récofte récolte
¢ Autourde 15:16°C JZ Autour de 15-16°C _400
Viande en sauce, gibier §» Viande mijotée %o S vl

19;90-
11,90

La boureille de 75

La boutelle de 75 ¢

55

" 53 54 | . .
lerg Ter Cru .~ Maranges lerCru” |  Saint Aubin
201 2015 ler Cru 2014
l.a Grande Berge " La Fussiére 19
 Fruits rouges, notes - .

vanillées 5 Cerise noire, mare,
= Gourmande et riche epices i -8 | > criotte, frambaise
= Sous 7 ans depuis [a = Puissante et ronde (ol = Souple et veloute

recolte ; = Scusi? ans depuis la | | = Seousl 7 ansdepuis la

récolte récolte

Autour de 15-16° C
:;Vi‘:la::ers:uce 7 Autourde 15-16°C / Autourde 15-16°C

forestiere  Boeuf grille P Viande braisée

P "l 2‘5'9'9'
14,9oe i’ T} 90

a bolitedle de 75 cE

T 190
1290€

La troutwills de 75 ¢l

L boutellis de

e — - — . L




FAMILLE BOSSEPLATIERE VITICULTEUR DEPUIS 1890

)
b

Beaujolais =
Villages

2013

N Framboise, grosellle, melon

=~ Ronde et fraiche

= A boire sous 5 ans depuis la récolte
& Entre13°et 15°C

T2 Apértif; charcuterie

VUOJQLAIS V
2013

7790
5;99€

La boutaflle da 75 o,

fimite
W pacre d
dang e - :

e le P dlun | CAE T
B amise. Vot & 5 Sains
it remist st BjoUTE gl | NOS 55

\ernent

o]

€ toutelliE

. 5aisissel
NE_%E u tarif 1
syromatiat

13 toutelles, soft 299

isponities
e stacks dispo de wmrnande A

v 3504 & e



Moulin a Vent
2009

> Fruits noirs, cerise,
polvre

= Généreuse et soyeuse
= A baire

4 Entre13° et 15°C

7y Gibier en sauce

12;90-
6,99

L bouteille de 75 cl,

Saint Amour
2013

N Fraise, framboise,
cerise mire

= Expressive et riche

=- 5So0us 7 ans depuis la
récolte

Z Entre 13' et 15°C
p Andoulllette grillée
12,90

7,99

La boureiile de 75 cl

PaMTLLE
me~£‘7ma

VITICULTEURS DEPUILS

N Cassls, myrtille, fralse
= Gourmande et souple
= A boire

J Entre 13°et 15°C

¢y Fromages affinés

e e 5 H e

Cote de Brouilly
2012

S Cassis, violette, fruits
noirs

= Persistante et charnue

== 50us 7 ans depuis la
récolte

J Entre 13" et 15°C
? Coqauvin




j DOMAINE PARIS LHOSPITALIER

traditionnelle installée dans les Hautes-Cétes

Coteaux
Bourguignons
2015

5 Framboise, pivoine,
cannelle

= Croguante et fraiche
= A boire jeune

¢ Autourde 10" C
DO MAT1 N E T Apéritif

PARIS L'HOSPITALIER T 850
5 99€

Domaine Paris |'Hospitalier, exploitation

de Beaune exploite 15 ha de vignes.

r"_

rfalt

-

Coteaux
Bourguignons
2014-15

5 Fruits rouges et Jaunes
= Légéreet ronde

=- Sous 5 ans depuis la
recolte

Z Autourde 13-15°C

¢p Charcuterie, plats
italiens

T 850

”“5 99e




Les Trois Croix
2016 VDF

% Groseille, cassis, notes grillées
= Ronde et equilibréee

= A boire sous 5 ans depuis la récolte
4 Autour de 15-16°C
¢y Gibiers

Bourgogne
Hautes Cotes

N Fruits noirs et rouges,
notes boisées

= Onctueuse et riche

= Sous 7 ans depuls la
récolte

J Autourde 15-16°C
7 Plats bourguignons

Labouteille de75cl. { i
-y wh]

Mercurey =

Mercurey
2015

2015

5 Les Corniéres

Y Fleurs blanches,
agrumes, pain grillé

= Gourmande et

5 Fruits rouges, cassis, bolsé

= Expressive et ronde % Frults rouges intenses

= Généreuse et riche

= Vin de garde généreuse

£ Autour de 15-16°C = ftfc'-g“iamdep”“ la == Sous 5 ans depuls la

P Terrine de campaane, a recolte

gibier v 7 Autpurde 15-16°C Z Autourde11-13°C
& Gibier > Volallle rétie
[‘:' . 20,00 19,50 25,00
w 2 404 A IREY
13,90 13, 90€ 14,90
L Louteilly de 75 ¢ L Liosiitenille e 75

Lo bowi mite un 74 ol




- .
-
.‘! Bourgogne o

Bourgogne
Chardonnay Pinot Noir
2014-15 12015
Clos du Chéateatt Clos du Chéteatt
> Beurre fais fleurs \ Fraise, framboise

= Tanins fins et souples

== Saus 5 ans depuis la
récolte

J Autourde 15-16°C
¢y Viande sauce au vin

S s

- 6,99

La bauteills de 75 cf

= Ample et élégante
= Saus 4 ans depuis la
récolte

J Entre10fet12°C
TP Fruits de mer, poisson
o 0%
6,99

| La boutuille de 75 o

P

= m Bourgogne 70 Bourg ne Pinot 7 l
= Chardonnay Noir 2015 yseeice
=< CHATEAU DE 2014“15 PRESTIGE — Clos du Chateau & |
?) M Clos du Chateau au;G'ON-gb-\ I N Cassis, cerise, pain

Y ¥ L !
< > Fruits jaunes, vanille Y 7 | = g:.:ﬂ:leetondueuse BURGONDIA |
= *= Rondeatonctueuze f =- Sous 7 ans depuis la 2\ :
(®) = Sous 5 ans depuls la récolte N /‘.
< recalte / Autourde 15-16°C P RALigg

Z Entre 10°et12°C
Fromages doux,
£ Saumon, volaille ? viandegrétie

9,90

£ Chateau de Lachassagnevous présente sas vins de Bourgogne L bl e 73 )

EAUJOLALS

s elabarés & partlr de cépages présents dans le clos, cultivés dans le
respect du msrrolr et de lécologfe de fa vigne,

i asf Rt T PR AT IRTON A T ST TR e
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il M bess b

VINS SANS SULFITES AJOUTFS

‘il s /
4 LML R LS LS

%4. 1eaWer au /é./u@ bsio
4/{«4)9{ {a-zz'fx'fmu//.

Syrah
2016 VOF

3 Cassis, mlre, cerise

= Riche et enrobée

= A boire sous 3 ans depuis la
récolte

Sans ajouter de soufre,
les vins sont plus ardmatiques et
génereux. Les bouches sont plus rondes,
exprassives et les tanins plus soyetx.

Sans ajouter de soufre,
les vins sant moins protéges. . Z Autourde 16-17°C
Pour conserver toutes leurs gualités, ils ‘ \ ¢ Grillades, barbecue

A\ doivent étre préservés de la chaleur et de = AN
Z ; la lumiere. "'r:’l —5 6%

2

/37  VINS SANS SULFITES AJOUTES

99€

La'boute '|l\€[| 715 el




VINS SANS SULFITES AJOUTES

L ( .~ Cabernet -
e Sauvignon

O lent Qo igoem | 2016 VOF

% Poivron rouge, patisserie, grille

201 A R
S5 il = Structurée et élégante
e g FRANS £ = A boire sous 3 ans depuis la récolte
- N DE
Al / Autourde 16-17°C

§? Viandes rouges

l

3,99

kn boutellle te 75 ¢l

Coteaux
Bourguignons
2014

Le Chantdu Loup

N Confiture de frults
rauges

= Concentrée et ample

= Sous 3 ans depuls la
récolte

/ Autourde 15-16°C
@ Viandes grillées

"‘1‘ o 9,90




. A
Pinot Noir 2016

VDF

74

> Fruits rouges frais et
crogquants

= Fine et équilibrée

== Sous 2 ans depuis la
récolte

|/ Autourde 14-15°C
3 Volaille grillée

4,99

La boitellle da 2% el

IGP Comfés
Rhdédaniens

Rosé 2015
Domaine du Loup

Y Zeste dagrumes, \
grenadine .

= Intense et fraiche

= Abaire

¢ Frais; autour de
g-10°C

t» Salade, brochettes
11,00

4,99

L beoatinifler cle 75 ol

o g,

e

- Rhodaniens
| 2015

Domaine du Loup

> FHeurs blanches, péche,
pomme

= Parfumée et ronde
= Abaire
¢ Entre 10°et 12°C

¥ Culsine exotique,
apéritif

La bowbille de 775 2l

' Morgon

 2015-16
Coredu Py

> Fruits rouges, cerise,
épices douces

= Riche et gourmande
= A boire jeune

4 Autourde 15-16°C
5 Glbler mijoté

IGP Comtés

IGP Comteés

Rhédaniens
2016 Domaine du Loup

3 Prune cuite, fraise

= Gouleyante et ronde
=- A boire sous 4 ans depuis la récolte
¢ Autour de 15-16°C
7 Canette rotie

11,00
4'99€

LV o .

-Bourgogne Pinot 28§ Bour ogn
Noir 2015 | Chardonnay
Les Charmes 2015 Les charmes

*

—_— ———

y

Polre, mlel, notes
baoisées

Veloutée et élégante
Sous 4 ans depuis la

3 Fruits rouges, notes
grillées

= Dense et équilibrée 'y
= Sous 4 ans depuis la

récolte rn?lt:u“ t12°C
4 Autourde 15-16°C i,

- Viande blanche,
P Boeufen sauce poisson grillé

o 15;00-
=4 8 05,

La bouleiile de TSl

15,00
8,95¢

La bauleilie de 75 |



3 ‘ '{ VALLEE DU RHONE | VIN DE FRANCE

A

?q ttachée a la diversité des appellations de la
Vallée du Rhéne, la Villa d'Erg propose des vins
tres fruités caracténsés par un savant équilibre entre
fraicheur et élégance.

| ,Mogmer E
(172015 VDF g -
kenmummngFWQ._

4 Frais :autour de 9-10°C
t Apéritif

-504

Gaillard

I

9;90-
4,99

1 hourtsilie.de 75 cf



N\ Notes florales, fruits blancs
=~ Elégante et équilibrée

=- A boire sous 4 ans depuis la récolte
/ Entre10°et12°C

¢» Polsson en sauce

82

Cotes du Rhéne
2014-15 |

Villa d’Erg
N Fleurs, vanille, mirabelle

= Souple et légére
= A boire sous 4 ans depuis la récolte

8?
/ Entrel0et12°C

C&‘?\"Mé‘} i ¥ Papillotte de poisson
J Autourde 16-17°C

" Y 7500
¢y Paglla, mergl.lez LUTEY-DU AT { 5 \ I
I - 2 9 9
E Grane r €
Ls itaniie cha 75 1. = aald La bouteille de el

s ys\ |

GE

|a boiuteille do 78 el.

Valréas 2015
Cotes du Rhone
Villages
Villa d'Erg
5 Confiture de fruits
rouges
== Ronde et elegante

== Sous S ans depuis la
récolte

Syrah 2014-16

Rencontre Sauvage
VDF
Y Violette, frults rouges,
caramel

= Ronde et gourmande

== Sous 5ans depuls la
récolte

4 Autour de 16-17°C
Ty Plats éplcés, grillades

=3 599, L

La boutsllis de 75 ¢l.

50
3;99&

kool est dangereu ot la santé, A conso



réglisse et café

la récolte

o Beeuf grillé

"5 0%

L i

e ‘ M VALLEE DU RHONE

Vacqueyras
2015 Villad'Frg

b Fruits rouges, notes.de

= Souple et équilibrée
’ = A boire sous 7 ans depuiis

& Autourde 16-17°C

13,90
6,99 k

‘?
— ' . : » Légumes du saleil
: e

Cairanne 2013 88

Cotes du Rhone |
Villages A
Villa d’Erg |
% Fruits nolrs, pointe
d'épices
- = Onclueuse et légante
i == Sous 5ans depuls la
2t récolte y
4/ Autourde 16-17° C
> Plats éplcés
: 9,00
» 4,99
Laboutedlle oo 75 o

Lirac 2014 89

Villa d'Erg

L]

N Fruits rouges, nuances 4 4
d'épices, polvie

= Veloulde et souple

= Sous 5ans depuls la
récolte

4 Autourde 16-17°C




* I Rasteau 2013-15
Villa d’Erg

N Prune, cerise, notes de paprika

= Gourmande et chaleureuse

= A boire sous 5 ans depuis |a récolte
¢ Autourde 16-17°C
 Charcuterie lyonnaise

PRIX LE PLUS BAS

JAMAIS VU AU CATALOGUE

Cétes du Rhéne
2015 Vieilles Vignes
Villa d’Erg

% Fruits rouge miirs, notes épicées
= Ample et enrobée

= A bolre sous 4 ans depuls la récolte

J Autourde 16-17°C
e Piateaudefromages

La boute |r|

L& Boud |r|1 de 75 el

Vinsobres 2016  #°
Villa d’Erg

“ Plan de DieuBIO 7
4 2016

\ Cétes du Rhéne
Villages Villa d’€rg

S Notes d'épices, garrigue

= Ronde et oncteuse

== Sous 7 ans depuis la
récolte

N 2014-15
Villa d'Erg

" Villad'Erg

3 Cerise nolre, réglisse,
épices

Elégante et riche
Sous 7 ans depuis la

» Fruits rouges et noirs
murs

-= Pulssante et persistante
W = soussans depuls |3

Yy Fruits noirs, épices
= Génereuse et pulssante
= Sous 5ans depuis la

recolte récolte récolte
A 16-17*
:—; L::;ra:f :nnais:n ! 4 Autourde16-17°C 4 Autour de 16-17°C 7/ Autourde 16-17°C
brioche 4 Ty Gibiera poil 1. 2 Plats provencaux 7 Tartare de beeuf

K et 599€

. 2 | & ol e

-



HERITAGE &
7R CAVARE

Muscat 2016
Petits Grains VDF

N Fleurs blanches, notes de miel
= Ample et complexe
== A boire sous 2 ans depuis la récolte

Laudun 2015 99

Z Trésfrais:8°210°C Cotes du Rhone
3 Apéritif, tarte tatin Villages ;
e N Fruits rouc T noirs, I
2 R | e ouges et nairs

INDICE DE SUCRE

= Ronde et équilibrée

= sous 7 ans depuls la récolte
4 Autour de 15-16°C

£y Steak braise

=4 499,

14 boutaille de /52)

-

e [

@3 99

" Li bouteille de 75 <,



Cétes du Rhéne
Villages

% Confiture et épices douces
= Structurée et agréahle
= Sous / ans depuis la recolte
J Autour 15-16°C
¢y Petitglbler

12,96
5,99

La builyife e 73 4

| = Elégante et équilibrée

= ¢ Poisson en sauce

Chusclan 2015 10

=374 11,90

i y, 1I|iil'l! l‘._“:._ ‘:-_‘

1 Cotes du Rhéne 9
2009

S Mirabelle, péche, polre

= A baire
4 Entre10et12°C

8,90
5,99¢

L boutesitle de 75 <l

Rasteau 101 |

2015

Yy Cerise noire, mure
= Ronde et élégante

= Sous 5 ans depuis la
récalte

Z Autour de 15-16° C
¥ Rumsteak

-
| ¢ Viande rouge braisée e

7;50€

a bogjeille de 75|

Cotes du Rhone 98
2014-15

» Frults rouges et nolrs
= Ample et onctueuse

= Sous 5 ans depuls la
récolte

J Entre 14°et 16°C

oty

Beaumes de 102

Venise 2015

Fruits noirs, tapenade

Chaleureuse et
structurée

Sous 5 ans depuis la
récolte

Autour de 15-16° C
Viande grillée t- v |

U

s 0

7,99 oy
l-uf:lllllll—'»u--i-,\. w

Unlrool &8t dangeretix paurld santé. A consormmer avér modénation




nef on Pape

e

Sak - 4

Chateauneuf ”
du Pape 2016

> Fruits rouges, notes de cuir et café
= Charpentée et puissante

= A boire sous 10 ans depuis la récolte
/' Autourde 15-16° C

v Plats mijoltés :
1 5 ’9 0€

| bouteille de 7€ el

Secundus ,."
2014-16 VDF  PREFEg

MB“'%-

_I RITAGE &) ‘l'a

P L0 EAVAR i A

> Fruits noirs, épices
= Chaleureuse et structurée

= A boire sous 10 ans depuis |a
recolte

/ Autour de 15-16°C . _ff]:]‘]u\u(j

P Viandes mijotées

-50. RErELa

5,99

La bouteille de 75 ¢l

Lulsoo] est dangereux pour lo sanfé A consommer daves maderation

Cftres SP A0S

* hiws



CAVEbrTAIN

. ‘) . ,
{ n.:/}'-rfmf(-' rlf.* _fyﬁﬁﬂ(

CRO’ZES
HERM\UQE

; £ 1l
—
L
£

Crozes =

Hermitage
2015-16

Empreinte du Rhéne

N Fruits rouges, cuir, épices

= Equilibrée et fondante

= A boire sous 5 ans depuis la récolte
/ Autour de 15-16°C

¢ Viandes cuisinées

16,56
6,99

La houreille de 75 ¢l

. Saint Joseph
2014-15

Empreinte du Rhéne

Yy Cassis, frambolse et
éplces
= Pulssante et équilibrée

= Sous 5 ans depuis la
récolte

4 Autourde 15-16° C
¢y Plats cuisings

= g SAINT-JOSEM

990
Saint Joseph 107
2014-15

Sélection Premiére
% Fruits noirs, notes de
cacao et d'epices

= Complexe et
chaleureuse

= Spus5ans depuls la
récolte

J Autourde 15-16°C
7 Gibier, fromages

18;60-
12,95

1 Buosi st b e 25

Lalcool est dangerdux pour{a santé
A consommer aver modération




CHATEAU SAINT BENEZET

o
_—

7 |'|\W”'
CHATEAL

SAINT-BENFZET

‘,';.'-lla‘tl_l.u RN
. JhE
T E—— .

=

Costiéres
de Nimes

2015

N EA_ rumes, hotes florales et
- vegetales

= Equillbrée etfraiche
= A boire sous 2 ans depuis la

_ fécolte
# Entre 10° et 12°C

§2 Poissons, fruits de mer

3 50€

La bout ¢||Ir:! i

Costiéres de
Nimes 2015-16

N Fleurs, pamplemousse
= Ample et croquante
= A boire jeune

4 Trésfrais:8°410°C
P Tartare de saumon

3,99

110

A

CHATIA

SAINT HENEZET

| La bouteille de 75 <l E_ !

Costiéres de N

Nimes 2015-16

% Fruits noirs, epices,
fleurs

= Elégante et équilibrée

| == sous 3 ans depuis la
/ récolte

J Autour de 16-17°C

rouges Al

-5

:~".,50€

La boutsilie de 73 ¢l

Costiéres de 2k

Nimes
2014

N Cerlse, notes fumées,
olive naire

= Veloutee et riche

= Sous 5ans depuls la
récalte

A Autourde 16-17°C
¥ Plats méditerrangens

_ 5,99€

a boutidllede 75 L,

Créé en 1999, le domaine Saint-Bénezet
s'étend sur plus de 200 ha, cultivés en

S . _ agriculture raisonnée Terra Vitis,

TERRA VITIS




DOMAINE DE PEREYVENT

Né de deux mots occitans peyro et ven, la pierre et

le-vent, le vignoble se situe dans un petit village de

I'Aude entouré de garriguies, a 25 kim de la mer.

Corbiéres 12
2015

Domaine Peyrevent

5 Fruits noirs, thym
= Charpentee et dense
= Sous 3 ans depuis la
récolte b
J Autour de 16-17°C
e Culsine
méditerranéenne

; it dangerellx paut fa santé.
ALBnsoguner avec madénation,
B .

113
Corbieres 2015
Cuvée Saint Michel
Domaine Peyrevent
A Fruits noirs, épices, notes
boisées

= Dense et gourmande

= A boire sous 7 ans depuis la
récolte

Z Autourde 16-17°C
P Plats épicés

12;90-
5’99€

Li bauteille da 75 ol
VENDL EN CAISSE BOIS DE & BOUTEILLES

— s voneiteny
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PRIX LE PLUS BAS

a svuaucmwa UE

Minervois > el
2014-15 i\ h

Domaine La Santoline

% (Cassls, notes de culr
- Ronde et puissante

= Sous 5 ans depuls la
récolte

J Autourde 16-17° C
3 Plats provencaux

o

> ( Minervois
, "~ 2016 LaFadade 9,90
V'V Domaine La Santoline: C%s , <da] 2 995

{ L\ = 3 Guarrigue, épices
-f = Puissante et ronde _
= A bolre sous 7 ans depuis |a récolte

£ Autolirde 16-17°C

"‘a'} Liéwéﬁrand veneur

—56% 15;90-

\ La boutdl!d'“ cl
- -y VENDUENEABSE B01S 10F 6 BOUTEILLES

LANGUED

GERIE CASSUN -

(§ 0

¥
~

& e

N
18




v bl
IGP Coteaux de
Narbonne 2015

Bergerie Cassun

114

Yy Fruits noirs, épices
= Souple et ronde

= Sous 3 ans depuis la
récolte

d Autourde 16-17°C

> Plats orientaux,
grillades

o~

Fitou 2015

Bergerie Cassun

118

% Fruits compotés,
garrigue
= Ronde et généreuse

= Sous 5 ans depuis la
récolte

4 Autaur de 16-17° C
T Plats mijotes, arillades

| Saint Chinian
| 2015

| Berqerie Cassun

% Fruits rouges, notes
épicées et fumeées

= Concentrée et

H camplexe

| = Sous5ansdepuls la
L+ récolte

S Autourde 16-17°C
¢y Fromages, giblers

=i 8;00
3,99
IGP Coteaux de
i Narbonne
! 2015 ke
| Bergerie Cassun Gpu=as
N %y Fruits nairs confits,
épices

-
.| = Ronde et chaleureuse

W = Sous 7 ans depuis la
récolte

7 Autourde 16-17°C
oy Paélla

T 12,00
"4 5 99,

La boulwills de 75 1

Lougdte

117

=

gy =

I‘w?

119

Languedoc

2014
Domaine Héléne

S Epices, pruneaux, thym
= Ronde et chaleureuse

4 Autourde 16-17°C
€7 Charcuterie, grillades

‘56% 4

3’50€

Lo bogtuille de 73 ¢|

Languedoc

Terrasses du
Larzac 2013

Bergerie Cassun

i

N Fruits noirs, chocolat,
épices

= Riche et genéreuse
= Spus 5 ans depuus la

= A boire sous 4 ans depuls la récolte

La

N Myrtille, notes de vanille

= Ample et

=- Sous5an
récolte

4 Autourde 16-17°C

récolte * o Plateau de
/ Autourde 16-17° C fromages
: Ao,
Ty Canard en sauce ECER 15,90 L".ﬁ?ﬁf
- oy
6,99

L boxtaniblie v 75 ¢

VENDU EN CAIS5E BOIS D 6 BOUTEILLES

nguedoc-
Cabrieres 2014

Terres de Saint-Séqur

116

&

@i

e

iy

persistante
s depuis la




' Bordeaux Roﬁé
gea 2015

Chdteau Les Vergnes

L | I S

» Pamplemousse rose,
4 1 amande

Y = Gourmande et dense
| == Abolre

S

“ % '-1 £ s -

8§ Le domaine a créé le label Bee Orchid
pour reconquérir la biodiversité

el formaliser l'engagement citoyen de - / Entre10%et12°C

fentreprise c . e =4 - 1] : | & Apéritif, grillades

7595
3 F3 o . i x Lt oillo cha 75 cf

126
Bordeaux Supérieur
2014

Chateau Les Vergnes Beaulieu

Bordeaux 2014 %

B [T sprit des Vergnes

Bordeaux 123
2015

Chateau Les Vergnes

% Fruits noirs, pointe de cate
= Concentree et intense

-~ % Fruits rouges, notes
W = Sous 7 ans depuis la récolte ), » Notes végétales, poivides

"‘_'_f 7 Autourde 16-17°C i e cltronnees ) = Ronde et enrohée
— » Viande de beeuf 2014 = Equilibrée et vive = Sous5 ans depuls la
= SRR, i = A boire récaolte

s o, | ' / Entre10%et12°C (= / Autourde 16-17°C
= Eﬁ = i : T Poisson grillé v Viandes grillées

-

#

7,95
3,99¢

L beutpily de 78 ¢,

15,00
9,99

L& heuredle de 75 cl.
VENDLU EN CAISSE BOISDE&
BOUTEILLES




Bergerac 2015-16 '¥/

Chevalier Grand Claud

2016

Entre-Deux-Mers 1% ‘
E2M

» Notes florales, agrumes
= Fraiche et equilibree
== Sous 3 ans depuis la

récolte

4 Frais : autourde 9-10° C
¢ Fruits de mer, paissans

N Fruits de la passion

= Fraiche et souple

== Sous 3 ans depuls la
récolte

4 Frais:autour de 9-10° C
T Polssan

Graves de Vayres 12°
2014

Marquis Aimé de Colignac

'PRIX LE PLUS BAS

JAMAIS VU AU CATALOGUE

‘Graves de Vayres ~
2014-15
Chateau Haut Gayat _

N Notes minérales, fruits blancs

 Acacia, agrumes,
herbes

= Equilibrée et minérale

= S0us 3 ans depuis la
récolte

4/ Frals:autourde 9-10°C
tp Fruits de mer

= Fine et élégante

9;90-
= A boire sous 4 ans depuis la récolte
4 Frais:autourde 9-107 C 7 €

(‘} Volaille 2 la créme Ls baumwille de 75 o



Colombinede - =
Collgnac 2016

Marqurs Aimé de Colignac

VIN DE FRANCE

N Agrumes, fruits exotiques

= Fraiche et souple

= A boire sous 3 ans depuis la récolte
4 Entre8et 10°C
¢ Crustacés

—62% -
2 99

"'! La boute Heu 8¢l

MOELLEUX -

BORDEAUX -



Pacherenc de

Vlc B ! I h 2,01 3 . N Bordeaux Moelleux
Marquis Aimé de Colignac \ " 201415 32 [
Grand Théatre

N Fruits Jaunes, fleurs
blanches
= Légeére et onctueuse

-

Y Poire, mangue, mirabelle
= Harmonieuse et persistante
= A boire sous 5 ans depuls la récolte
¢ Entre8°et10°C
Fole gras
-~ T g

13790
6,99

Labouteille de 75

== 5ous 3 ans depuis la
récolte

4 EntreB®er10°C
L © Cuisine asiatigue
aEE

5;;!;:& DE SUCRE
' 3,99

L& bsuteille de 75,

am

INDICE DE SUCRE

€

Secretsde '
' Colignac /0r
Marquis Aimé de Colignac

. 2013-14 - Chdteau Pineau du Rey
| Domaine de la Guillonie {j

N Miel fleurs, amandes

_" Monbazillac 135 :Sautemes 2012 136

N Abricot, agrumes, miel Unvin N Mangue, ananas, coing 3
| = Gourmande et riche '-"““ffa"lt = Onctueuse et souple A = Moelleuse et élégante ===
= A boire pe = Sous7ansdepulsla y = Vinde garde

récolte

./ Entre8% et 10°C
Tartes sucrées,
fromages forts

Tl

J Entre 8"et 10" C
| 3 Foie gras, desserts

i FEH

-l INDICE DE SUCRE
. ICE DE SUCRE
43 13,48

W 11,90 <
- 5,99€'@ 7,99,

Lo bouellle do 75 La bautellle de 75 o

4 Entre8'et10°C —=
> Patisserles, fole gras %

iy ! Vo £ e
INDICE DE SUCRE
17,90

11,90 -

Laboutelle de 7icl




VIN DE FRANCE

BORDEAUX ROUGES -

-
Malbec

2010-11 vor
Pavillon La Croix Monsognac

N

RO

sNAC

P

C
MON

% Fruits noir, culr

= Ronde et souple

= Sous 8 ans depuls |a recolte
& Autour de 18-19°C

¢v Pavé de boeuf

00,
)

¢

8,90
5'99€

L hotitidlle de 75 cf

w2504 £1Bs 12
poutelles sol
209l powirellle
dans e cailre de
Vo mans
i des stocks

d‘ﬁ{-"’m“bl":‘:"'
pie saigissez aue le
f““’ dyn e Ton 1
dans |ebon o2

can wnanaeal C T
Tary RIse oire |

ajouté AT NS ‘ E
St A



Bergerac Gonzague de
2014-15 : Colignac
Chevalier Grand Claud 2014-15 VOF
,' Marquis Aimé de Colignac
1L ' Y Confiture de fruits \ _ -
11110 I rouges, éplces 3 Cassis, nates boisées

HEL = Souple et équilibrée = Ronde et charpentée

e == Sous 4 ans depuls la

= Sous 3 ans depuis la A récolta

récolte
/ Autourde 16-17°C 4 Autour de 16-17"C
3 Charcuteries RS

» Gibler en sauce

La baoitablls do 7%

Cahors 2015
Chateau Alvina

_J Blaye Cotes de
Bordeaux 2014
Chateau Monconseil

N Fruits noirs, sous bois

= Puissante et concentrée

== A boire sous 5 ans depuis la récolte
/ Entre 16 et 18°C

> Confit de canard

799

S Fruits rouges et noirs

= Ronde et riche

== A boire sous 5 ans depuis la récolte
¢ Autour de 16-17°C

¢» Pavé de biche

8;00-

3,99

La bouteille de 75 c La bouteile de 75.d




BORDEAUX ROUGES

v

AND VIN DE BORDEAUX

FONTAINE DU

CHATEAU
TASTA

FRON AC

Appellation Firo

2015

llwﬂhhmru v Aura ga £0d

o
--h!i 3500 LBOURNE pur BB 332424, o L

Procoll de Frangs < Content des Sulfls

.,T ‘

Fronsac “

2015
La Fontaine du
Chdteau Tasta

N Fruits noirs, truffe
= Puissante et ronde
== Sous 7 ans depulis la récolte
{ Entre 16 et 18°C
7 Sangller sauce au vin

60
9,95
3,99

g,u\-\?
& |




~ Cétes de Bourg *
2015
Chateau du Castenet

N Prune, prunead, fruits noirs
= Souple et raffinée
= A boire sous 5 ans depuis la récolte
4 Entre 16 et 18°C
¢ Boudin noir aux pommes

La bouteille de T5 ¢l

Graves de Vayres Madiran 2015 Cotes de Bordeaux ' M Graves de Vayres
2015 Marquis Aimé de Castillon 2014 2015

Marquis Aimé de Colignac Chateau La Mondette Chateau Haut Gayat
Colignac

> E';égg"‘_’"s DMpALS;  Frults noirs, cacao, café > Prune, pruneau, musc 2 Frults nolrs compotés

- 8 4 == Soyeuse et souple = Dense et veloutée
= Souple et complexe = Pulssante et corsee Y P

5 a 3 ans depis 13 = Sous 5 ans depuis la
= 3 i = Sous 5 ans depuls la 1 == Sous 5 ans depuls la >
= ?éochitidns depuis 1a racolte récolte récolte

o198 g 4 Entre 16" et 18°C J Entre 16°et 18" C J/ Autourde 16-17° C
:; :;::: :}:u;:',l? ¢ P Steacktartare 3 7 Mijoté de gibier @ Bleu dAuvergne
| 47 ks

3,99




BORDEAUX ROUGES

J

Canon

Fronsac 2014
Chateau Vray Canon
Boyer

N Prune, cassis, notes animales

= Deénse et charnue

= A boire sous 7 ans depuls la récolte
/ Entre 16° et 18°C

¢ Entrecite bordelaise

{0 995

4, 99€

La boutn |Ilurd T3xd

Vray Canon Boyer

CHATEALU

s AIME_ 3 'GLIG""
FNE pr EME se.:z*.auwmwsﬁm*‘

EW fouT R —" k
ol



' yﬁ" Puisseguin Saint ~ [
¢ Emilion 2011 '
= Pavillon la Croix Monsoghac

> Pivoine, [égérement patiné

= Equilibrée et bonne richesse

= A boire sous 7 ans depuis la réecolte
¢/ Entre16°et 18°C

7 Magret de canard

S ———

~ Graves 2015
Chateau Balestey

MoK AC

= S Mire, notes fumées,
épicé
"\ | = Corpulente et dense

I
l = Sous 5 ans depuis la
||

AL I:-.:‘-?l 4

récolte

|||||

/ Entre 165et 18°C S

© Viande rotie é '45% -}6;99-
} £ 3,99

4
W Sainte Foy 151 Bordeaux
Bordeaux 2014 Supérieur 2014
Chdteau Capelle Réserve Héritage du
Marquis de Greyssac

Haut Médoc

2014-15 Cuveée des Sceurs
Chateau de La Dame Blanche

N Fruits rouges, caramel

= Enrobée et harmonieuse

== A boire sous 7 ans depuis la récolte
4 Entre 16°et18°C

2 Confit de canard

5,99

La boutedlle de 75 cl

5 Mare, cassis
= Elégante

= Sous 5ans depuis
la récolle

4 Entre 16*et18°C
P Cotelette d'agneau

> Frambolse, cassls, bolsés
= Riche et persistante

== 5ous 5 ans depuis la
récolte

4 Entre 16*et18°C
y Cote de boeuf
39, ks

5,99¢

(C

QU o
car

~ JOUTITPS AR




BORDEAUX ROUGES

Lalande de
Pomerol

2014-15

Cuveée Saint Vincent
Chateau Garderose

% Cassis, myrtille, fruité
= Veloutée et soyeuse
= A boire sous 5 ans depuls |a récolte
4 Entre16°et 18°C El | Vicr;
¢ Agneau cuisiné “‘ | .

= srtanpl oF a;-'ni-_\'_-"!‘ft

Lrnde L'\:rar\&-){!&yi.
00 0
)

R ey r * .- e

- vrren commr S

/




Lussac Saint

Emilion 2015
Chateau La Fleur Poitou

N Fruits noirs, notes boisées

= Ample et croquante

== A boire sous 5 ans depuis |a récolte
/ Entre 16%et 18°C
P Magret de canard

16;90-
6'99€

La bouteille de 75

Lussac Saint

Emilion 2011
Chdteau Les Alberts

Fleur Poiton [

| > Cerise, reglisse, epices
= Souple et genéreuse

== Sous 5 ans depuls la
récalte

Z Autour de 16-17°C
Tr Cotes d'agneau

haniis
®75m

Lo bonitedlle che

Lalande de
Pomerol 2013

Chdteau L a Rose Gacher

Saint Emilion
2014

Font Destiac

Bergerac 2015

Chdareau Mondésir

Saint Georges
Saint Emilion
2012

Chdareau les Abeilles

> Cerlse, prune, chocolat

S Confiture de cassis, S Fruits rouges et noirs,

UGS > Cerise, paprika, prune CpItEs Epiee
= spus 5 ans depuis la — Flégante et enrobde = Puissante et rande = Ronde et gourmande
récolte =

== Sous 7 ans depuis la
recolte

4 Entre 16°et 18" C
¢ Confit de canard

= Sous 5 ans depuisla
récolte

J/ Entre 167 et 18°C
(y Plats épicés, gibier

= Sous 7 ans depuis la
récalte

J Entre 16% et 18°C
7 Culsine epicée

J Entre 16 et 18°C
¢ Culsine épicée

|“ﬁ-‘799€

.Uﬂch

8 95€

L bestaiile

VEMDAU EN CAISSE BOIS DE & BOUTEILLES



BORDEAUX ROUGES
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Saint Estéphe

2015
Baron d’Estours du
Chateau Tour Saint Fort

> Fruits rouges et noirs, cuir

- Franche et persistante

=- A boire sous 7 ans depuis la récolte
¢ Autourde17-18°C

P Glbiers

57 29,90

12 90

La boutwille de 15 tl

c‘u ', Ty o
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Pessac Leognan
2014

Arpége du Haut Nouchet

> Violette, pruneau

= Pulssante et
elégante

= Sous 5 ans depuis la
récolte

J Entre 167 et 17°C
» Canard a l'orange

y: 2 : :
Saint Estephe 167
2011 chateau Capbern
Gasqueton

N Torréfaction, frults
noirs, tabac

Soyeux et élégant
== Sous7 &
ans . MIGMIFIE ETMISEN
Z 17-18°C pourenies R
tp Pigeon Calon-Segur fe
farci

- Médoc Cru 164

Bourgeois 2012

4 Chategu Ricaudet

S Fruits rouges et noirs
cumpolés

= Puissante et enrobée

=- Sous 7 ansdepuls la
récalte

R J Autour de

17-18°C

¢ Boeuf
marlné

14 90

L b Ju"l‘!\.

| \FENEUENCNSSEBUISDE&SOUTEJLLES
Pomerol 2012-13 168

Chareau Maillet

S Fruits rouges, nobx,
épices

= Genéreuse et
veloutée

= Vin de garde

4 Autourde 17:18°C

2 Pintade vigneronne

Saint Emilion
Grand Cru 2012
I'Ftendard de Chéateau
Valade

» Fruits confits, polvre
Ample et profonde

== S0us 7 ans depuis la
récolte

J Entre 16°et 18" C
P Gigotd'agneau

% Frults noirs, truffe,
vanille

= Génereuse et dense
= Vin de garde

J Autourdel7-18°C
¢ Gibier roti




Saint Emilion
Grand Cru 2013
Chateau Billeron-Bouquey

N Epices, truffe

— Elégant et equilibré

= A bolre sous 5 ans depuis |a récolte
Z Entre 16 et 18°C

¢ Chapon farci

s mibia Geagd ¢

|
(Chatean

L.nboumnl de7sd | ﬂ' n uli'[ —‘u—)’ellc[‘[rilm
J -~ -

CHATEA! ; A
BueronBovo | Saint Emilion
SALNRRE - Grand Cru 2014

2011 Chateau Moulin Bellegrave NS 1 e B A <A
_‘:_-'-;’:*‘_"* N Fruits noirs, épices (cannelle) y
AT B SOUTRNLLE 4 = Ronde et chamue
e 01T = A boire sous 10 ans depuis la récolte
Z/ Entre 16°e118°C

P Souris d'agneau confite

A

BORDEAUX ROUGES

l.a boutmlle d& 75 t|




LES HERITIELRS A.D.
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- , Muscadet 171 | Touraine 172 | | Cour-Cheverny 4
a Ao gealeze | 2015-16 Sauvignon 2014 2013
P ! ~ Anne Dexemnple Anne Dexemple Domaine de la Démalerie
§ i e [feti b N ggrumes. péche blanche,
| - e A fleurs, amand s , .

: G CEs ity c/([ e > frgircu?‘nr:;|ESH AT = Minerale et fraiche > E-E;? nnelle; mingeal
a | e = Equillbrée et fraiche =- Sous 3 ans depuis la = Parsistante et vive
< . caat = Sous 2 ans depuis la fecolte =- Sous4 ans depuls la !
o | . Técolte i Fms,.: autour de récolte
=4 A dccted J/ Frais: autour de 9-10°C FIRC ¢ Frals:autourde 8-10° C
e Fruits d t» Coquillages et
t ' PRy .2 . co _ 9 Fruits de mer crustaces » Entrées froldes
e | P 4 IETH 499 7.00 10,00 g 2
i ! | ~£Uhs y
T - e s ' 3,99 4,89 6,99 -
W Laboutelle de 75 d i N Bscurtabi ihe 75 of La bowneiie de 74 ¢l |
i —_ e ———]
—

Pakeool estdanagereils potlr 3 santé A aonsommer aver moderahon



Sauvignon ”

2015-16 Le Chantdu Cog

Anne Dexemple VDF )
, SAUVIGNON

% Agrumes, notes florales ‘1 hY c00
= Tonique et souple

= A boire sous 3 ans depuis |a récolte

/ Frais: autour de 9-10°C

(» Fomage de chévre, apéritif

VIN DE FRANCE
MIS EN BOLTETIE POUR [5S HERTITRRS AL

‘o *'{-;‘ u-\b::nlll\i:lt Hﬂ'ﬁ“ ‘
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Coteaux du
Layon 2015

Ménetou Salon

2015 Anne Dexemple

Les Hentrers D » Miel d'acacia, frults exotiques

- Gourmande et croquante
\ Péche, ananas, amande " = Aboire sous 4 ans depuis la récolte
= Croguante et dense ./ Frais:autourde 9-10°C

=- Sous 5 ans depuis |a © T2 Caille aux raisins .
récolte ul \!l -

J Entre10"et12°C 14_90_ INDICE DE SUCRE
- I

_"_ ¢ Volallle, poissons
5 ’ 9 9€

LLa bouteille de 75 ¢l

Pouilly Fumé y
2015 3

Chinon 2015

ot Domaine Gatillon r ol A
& Cuvée Arnaud .y ™
Annie Dexemple 5 w. W
S Fruits rouges, écorce, ity &1
% Fleurs, buis, agrumes lilas AT
= Fralche et concentrée = Ronde et tanins fondus b & .f’
= 5ous 5 ans depuls la = Sous 5 ans depuls la TSy

recolte récolte
4 Frais : autour de 910" C

% Fromages frals

J Entre13et15°C
£ Fromages doux

L3 bouteilie de 75 cl

La teom il e 75



~ DOMAINE

178

Saumur
Puy Notre
Dame 2014

Domaine des Vignes
Biche

N Fruits noirs cuits

= Ample et généreluse

== A boire sous 5 ans depuis la récolte
Z Autourde 16-17°C

2 Glhier a polls, Brig

S

o j SAUMLII

b= N ! PUY NOTRE DA

— l
C] |3

=
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N athalie Omasson

Vigneranne exigeante, Nathalie Omasson séduit par

l'authenticité de ses vins. Elle soigne ses vignes situées
surdes sols de graviers trés gualitatifs.

i“a’”

Bourgueil 2015

Domaine Nathalie Omasson

y Cerise, cassis, noyaux
= Veloutee et soyeuse

== A boire sous 5 ans depuis
la récolte

J Autour de 15-16°C
7 Viande rouge

DOMAINE
DE LA

eigneurie

Le Domaine de

la Seigneurie est

une exploitation
familiale depuis 1889.

Situé a coté de Saumur, le domaine
nous devoile son savoir-faire avec

l'appellation Saumur-Champigny.

Saumur Champigny '#°
2015-16

Domaine de la Seigneurie

% Fruits nairs, humus, pointe d'épices
= Equilibrée et puissante

= A boire sous 5 ans depuis |a récolte
J Autourde 15-16°C

¢y Quaside veau braise

Y ECHamp



La Guillaumerie

Le Domaine La Guillaumerie cultive une gamme
de vins du Val de Loire.
Leur embléme, le chéne classé, témoighe de
plusieurs genérations de vignerons.

VAL DE LOIRE

o
&

Anjou 2015-16 '

Domaine de LaGuillaumerie

5 Péche, polre, vanille
= Harmonleuse et soyeuse

== Sous4ansdepuis la
recolte

4 Entre10°et12°C
Ty Fllet mignon de porc

Coteaux du Layon '#
2015-16

Domaine de la Guillaumerie

% Miel, frults exotigues, figue
= Moelleuse et gourmande
= Sous 4 ans depuls 1a récolte
J Trésfrals:8°410°C

% Tartes sucrées . il

|,-;_—‘f_—"—|] 11_’90 INDICE DE SUCRE

7599,

183

Anjou Villages
2014

Domaine de la Guillaumerie

N Cassis, violette, mire
= Ronde et veloltée

= Sous 5 ans depuis la
récolte

£ Autour de 15-16"C
3 Matelote des tonneliers

=TI 850
— 5,50



Michel Kurtz produit tous

les cépages d’Alsace, du Sylvaner
au Gewurztraminer ¢t du vin de france

pinot noir qui n’est pas une AOP alsace.

Pinot Noir 2015
Michel Kurtz VDF 184

N Cerise, mire, framboise

= Harmonieuse et fraiche

= A boire sous 4 ans depuls |a récolte
/ Autourde 15-16° C

¢ Grillades 8_99_
33199

'5 6%

VIN DE FFRANCE (VDF)

MICHEL KURTZ -



% Fruits blancs, fleurs
blanches

Souple et légére

== Sous 2 ans depuis la
récolte

4 Entre 8 et 10°C
t’p Tartes salées

4 59e

L henipwilia né 75

2015 Sparen

Biecher & Shaal

| N Fruits exotiques, miel,
tilleul

Concentrée et soyeuse

50us 5 ans depuis la
récolte

Entre 8" et 10°C
Cuisine exotlque

H596-
m999e

L& Batsaille ds 5 ¢

i
7/
o

Plnot Gris Grand Cru — #

Rlesllng 2015- 16
Cuvée Anne
Michel Kurtz

s Fleurs, miel, raisin blanc
= Soyeuse el élegante

= Sous 3ansdepuls la
récolte

/ Entre8°et10°C
¢y Spécialités alsaciennes

Riesling Grand Cru 190 8

2015

Sommerberg
Biecher & Shaal

> Fleurs, fruits blancs,
caoutchouc

= Elégante et onctueuse

= 50us 5 ans depuls la
récolte

J Entre8*et10°C
2 Choucroute

15,90
11,90

L beutmilly de 75 <,

I Michel Kurtz

 Fruits confits, fruits
exoliques

= Gourmande et veloutée

= Sous 3 ans depuis la
récolte

J Entre 8°et10°C
3 Crustacés culsinés

8,95
6,55¢

L bouteilie de 75 .

Gewurztrammer

Gd Cru 2015
Osterberg

(] | Biecher & Shaal

% Fruits exotiques, rose
= Riche et complexe

== Sous 6 ans depuis la
récolte

7 Entrescet |0°C
P Fale gras, tartes aux
frults

12 90e

Lo Loutwille de 7

Cuveée Isabel!e
Michel Kurtz

% Raose, litchl, Truits secs
= Riche et expressive

= Sous4ans depuls la
récalte

4 Entre8°et10°C
¢ Culsine asiatique

: 7,99¢
Pinot Gris 2008
Vendanges Tardives

| Biecher & Shaal

5 Miel, chévrefeuille
= Dense et voluptueuse
== A boire
4 Entre B et 10°C
| T Apeéritif, foie gras




/‘EPHAN //ALHER

A
N AL EEMAG NI’
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LN

' s 194
Riesling 2015-16
Stephan Mulher
Y Fruits blancs compotés,

notes d‘anls
= Vive etample
= Sous 3 ans depuis la récolte
4 Entreg et 10°C
7 Poissons griHr:‘_s

3 99e

wl(le de 75 ¢

VINS DALLEMAGNE

Sylvaner 2016
Stephan Mulher

Gewilirztraminer '”
2016
Stephan Mulher

N Fruits exotigues, agrumes
= Veloutée et suave

== Sous 4 ans depuls la récolte
4 Entre & et 10°C
p Plats sucrés-salés

S Citroné, agrumes
= Minérale et croquante

= Sous 2 ans depuis |a
récolle

J Entre8*et10°C
§P Huitres, crustacés

5,99

% 2,99

La bemetlls da 75 ¢

-

La boutz|lle
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Reine des
Lys Rosé

» Bonbon anglais, rose
= Gourmande et soyeuse
= Abolre
¢ Trésfrais: 7-8°C
¥ Aperilif, patisseries

La bautellle de 75 cl.

(X

.;0“



sl

\s

Reine desLys =
Blanc

5 Fruns secs et nel
= Ronde et ample
= A boire
dTres (mls 7.8°C
7 Apeditif, desserts

7,95

4,99

La bouteille de 75 ¢|.

Crémant de
Bourgogne

Blanc Brut
Lu{(‘.hd.{)ss}.él’le

» Raisim, fleurs, figue
= Riche et vive

= Aholre

< Trés frais: 7-8° C
G Aperitif, desserts

Lot boutedlle de 75 o

Crémantde '
Bourgogne

Rosé Brut

Lach Assagne

> Frambaise, notes dépices
= Expressive et fralche
= A hoijre

S Tres frals: 7.8 C
7 Apetitif, desserts

10,95

7,99¢

La boutellle de 75 ¢l

Champagne ¢
Brut

Charles Collin

5 Frults frais, figues; épices
= Tanigue et equilibree
= A baire
/el 7-80 C
9 Apéritif tous vos plats

17,95

13,99

La boutsille de 75 ¢l.

+ B ..

Champagne »!
Rosé

Charles Collin

5 Bouguet de fruits noks
= Croguante et tralthe
= A haire
4 Tresfralg 780 ¢
o3 Apéritif, vos plats gt dedserns

22,90

15,99

La bouteille de 75 ¢l



BIB ET COFFRETS

~3
b

IGP Coteaux de 0

Narbonne 2015

i Carignan Syrah
i Fitrre Philipps Callegieis

] | m

LB {Eu LY

/ 1 b | IGP Hauterive 2015 2

£ P‘-'; l.l Caladoc
IJ Nadlyane #f Clurisfiin Shaicy
By 2500
J 10 00e
— IGP Cassan 2015

Marselan

FPafrock Pras

Bl 250

10 OOe

IGP Coteauxdu 4
Pont du Gard 2015

Syrah

Yoty Seldiris

2500
1 0,008

LEblbdesL*




COFFRETS

1 g 403
401 - 402 -
. . Coffret magnum Coffret Biéres Coffret Biéres
305 . . 1 A
Grqmon roseé 3L V|ogn|er 2015 10 bouteilles 10 bouteilles
VIN D'ESPAGNE \'.-1 A E
0 : mateur xpert
m e 3 :;:‘;!ts confits, abricot, » Bavik Pils « Blanche de Namur  Blanche de Bruxelles e Barbar
10,00 wl 5 = Généreuse et gourmande Cuvée des Trolls e Grisette Bok » Kwak e Délirium Tremens
5 99 ] = Sous 5 ans depuis la Blanche » Lindemans kriek ® Pétrus Speciale » Queue
s € ~, ] récolte # Lindemans Apple  Lindemans Charrue Ambrée & Queue
barbib daa ; ! / Frais: autour de 9-10° C Faro  Lindemans Guetize » Pony Charrue Blonde » Queue Charrue
) P Aperitif Stout e Ridder Brune » Westmalle Double
306 » Bourgogne des Flandres Brune
Gramon blanc 10L A LYy 32,50
VIN DESPAGNE = . 14,99 19,90 24,90«
r»—‘- : L Magnum de 150 ¢f Lues 10 bibren Lies 10 bidres
¥ —
29;90 { [} |
19,90¢
L& nib de10L
307
Gramon rosé 10L 2
VIN D'ESPAGNE .
29,90 5
19,90« =
2 bib de10L z
308 &)
o
Gramon rouge 10L =

VIN D'ESPAGNE

20,90
19,90«

Lo bib det oL




LES MILLESIMES FICHE VIN

Lorsque plusieurs millésimes figurent, La description des caractéristiques de chaque vin est issue des

cela signifie quiils seront disponibles commentaires de notre sommeliere et de notre cenologue lors de leur

de fa.;on successive sans possibilité de dEngstat{un. Ce sont‘d.r?t?c |?Lfr5 avis et leurs suggestions ; notez que Woticsamivlisics
choix. En cas de rupture de stock sur un chague vin sera apprécié individuellement par chaque personne lors de ., X §

vin, une appellation de meme niveau sa consommation. Le temps de garde est estimé & partir de l'année de sélectionné ses Cc_)ups
ou de niveau supérieur pourra &tre récolte et non a partir de la date de parution dans le catalogue. de Coeurlors dela

dégustation des vins,
récompensant les
meilleurs rapports

proposée sur le bon de commande de
notre site de commande en ligne.

LES PRIX . 49 | Référenca qualité-prix.

Les prix barrés catalogue sont les Bou rgog ne PInOt

prix particuliers pratiqués par les NOiI’ 201 5 o : - s

producteurs_. La remls_e en % uf-_st |'écart Cuvée Jean Sans Peur :

entre ce prix et celui proposé dans le ¥

cadre de |'offre «commande groupéen, N Fruits rouges, notes ) Ces prix sont abaissés a
Les prix s'entendent en € (euros) TTC. boisées Nia un niveau historiquement
Ces tarifs sont valables dans la limite des = Souple et équilibrée y » Arome bas dans les catalogues
stocks disponibles, pour des commandes == A boire jeune = « Structure de Domaines & Villages !
groupées atteignant le franco de port de 4 Autour de 14-15°C = + Garde

2000€. §? Fromages a caractére 4 T'deservice C

%+ Accompagnement

LA LIVRAISON ST 12-00

La livraison interviendra sous 3 semaines LE‘QE& ==
7,99

environ apres réception etla confirmation 3
Les Vins de France sont

de l'intégralité de la commande groupée

La bouteilie de 75 . . F . .

(sauf les dates de tournées). d?s ViR =art indication 4
géographique. lls sont &
produits et vinifiés dans

Photos des bouteilles non contractuelles sur l'ensemble du catalogue. Lalcool est dangereux pour la santé, A consommer avec les traditions de nos

modération, Domaines et Villages se donne le droit de modifier la composition en cas de réapprovisionnement impossible d'une grandes régions viticoles.

reference, Conditions générales de vente disponibles sur www.domaines-villages.com E

DOMAINES ET VILLAGES . i
4, route de Dijon - BP 80094 Domaines & Vd[ﬂgﬂs

21703 Nuits St Georges Cedex VENTE DIRECTE - SELECTIONS




) Je passe Commande

1

en 3 étapes

J P C h (DI G| S mes vins, J EJ r@g ‘ e JE‘ C C:' l-l ﬁ @ mon reglement
Je détache et remplis le bon de Je prépare mon reglement par chégue a mon responsable de commande.
commande.

jindique mon nom.

DU 13 MARS 2017 AU 30 JUIN 2017

2500

Y4

4

y, . O

Y, i
.

www.domaines-villages.com
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Viognier2015 'j;,{.:‘, Pinotage 2015
;"\

Western Cap Western Cap

Chevrefeullle, Neur d'omnger
Equilibrée et souple

S0Us 3 ans depuls la récolte S0US 5 ans depllls la recolte
] i 4 32 d =) ar
Entre 107 et 12°C A

Autourde 15-16"C
Vealy viande s a0
blanche | 3 Pave daryx ol de kudu

5 Cale torrehe, fruits muges
Concantrée et équllibrée




