LAURENT MARIOTTE MES RECETTES  ALATY A LA RADIO

Ma recette de cake a la rhubarbe

Préparation : 30 min + | h de repos et de :ung!|utinn
Cuisson : 50 min

Ingrédients : (6 personnes)

500 g de rhubarbe

175 g de sucre blond de conne
3 oeuls

10 ¢l de eréme liquide

200 g de farine T55

1 sachet de levure

&0 g de beurre fondu
La recette

Beurrer et fariner votre moule & coke.

Dans le bol de vatre mixeur, réunisser les ingrédients de la péte excepté le beurre fondu. Mélangez le
tout puis terminez par le beurre fondu.

Verser lo préporation dans le moule et réserver au congélateur une heure.

Epluchez bri¢vement la rhubarbe ; taillez les tiges en trongons de la largeur de votre moule. Saupoudrez

de 50 g de suere et laissex dégorger une heure.
Préchoulfer le Four & 170°C

Sorter le coke, disposez les trongons de rhubarbe droits comme des piquets dans le moule et enfournez
pour 50 minutes. Laissez refroidir, démoulez le coke

et lustrez aver le jus de rhubarbe dégorgée.



