Bon de commande
du Campus de U'Alimentation

ENILIA-ENSMIC de Surgeres

Campus de I'alimentation
ENILIA « ENSMIC | Surgéres

DDTM 17 La Rochelle Mardi 02.12.25

NOM: Prénom :

Adresse mail:

Tel:

Merci de retourner le bon de commande par mail: atechno.surgeres@educagri.fr avant le
20 Novembre 2025.

Paiement par cheque a l'ordre de « Régie de recettes atelier» ou carte bancaire ou especes.

Poids Prix TTC Quantité Total
Produits laitiers (frais)
Fromage Ronsard vache BIO* au Kgr 22,00
Fromage Ronsard vache fumé BIO* au Kgr 23,50
Fromage Ronsard de chévre au Kgr 25,60
Fromage St maure la piéce 230g 4,30
Fromage Cabris la piéce 170g 3,20
Beurre doux AOP la piece 2508 3,80
Beurre % sel AOP la piece 250g 3,90
Produits de la mer (conserves)
Rillettes de harengs fumés la piece 180g 4,90
Rillettes de maquereaux fumés la piéce 180g 4,90
Mousseline de saumons la piece 190g 4,90
Soupes de poissons la piece 800ml 5,50
Produits de céréaliers
Biscuits sablés BIO* la piece 400g 4,10
Choconoisette BIO* la piece 300g 4,10
Cookies BIO™ la piece 300g 4,10
Mill'saveurs BIO™ la piece 2008 4.20
Farine 155 BI1O™ la piéce 1kg 2,70
Chocotats
ASSOrtiment de chocotats la piece 150 g 6.60
[Battotinsde chocotat la piece 125g 6.20
iv::en(jidnfs (.:lj()(.():ldf :19‘ir la piece 150 g 6.60
MITTIUTATTLS CTTULULAl Idit o
Mcndicu Itb L,IIUl,Ulldt ILJIl(:llll. :: E:ZEE 128 2 2128
I"‘}ngdtillc UIIIUbt’:U LhULU{at IIU;I la pléce 150g 6,80
Orangette la piece 50g 5,70
Pate-de-fruits @ pigce T60 g 270

TOTAL

* certifié par ECOCERT FR-BIO-01
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Foie gras de canard 98,4 %, sel, poivre
* Verrine 2parts 100gr ¢ 13,90€/100gr
* Verrine 4 parts 190gr » 13,16€/100gr
e Verrine 8 parts 400gr « 11,12€/100gr

Foiegrasdecanard98,4 %,sel,poivre
Conservation 12 mois au réfrigérateur.
*Sous-vide4-5parts200gre 11,25€/100gr ©

* Sous-vide 8-10 parts 400gr * 10,75€/100gr

Foiegrasde canard98,4%, sel,poivre
Conservation 4 mois au réfrigérateur.

* 8-10 parts 400gr * 11,50€/100gr
* 12-14 parts 600gr * 10,33€/100gr «

Foiegrasdecanard98,4 %,sel,poivre
Conservation 10 mois au réfrigérateur.

*Verrine5-6parts250gr » 10,92€/100gr *

Foie grasdecanardreconstitué88,6%,eau10%, sel, poivre
*Boite 3-4 parts 130gr * 7,69€/100gr *

Boite 5-6 parts 190gr ¢ 7,63€/100gr

Boite 8-10 parts 380gr « 7,63€/100gr ©

Verrine 4-5 parts 180gr ¢ 7,77€/100gr

Foiegrasde canardreconstitué88,6%,eau10%,sel,poivre.
Conservation 12 mois au réfrigérateur.

*Boite5-6parts190gr » 7,11€/100gr *

Oignons88%,sucre,sel,vinaigre, graisse de canard
*Boite130gr » 3,62€/100gr *




Magret decanard67,9 %, foiegras30 %, sel,poivre

Conservation3mois?z au réfrigérateur - Emballagesous-vide
* 8-10 parts 450gr mini. ¢

Peaude cou30%,foiegras decanard 30%, viande de canard,
viande deporc,graissede canard,sel,poivre

* Boite 6-7 parts 570gr  3,16€/100gr *

Foie grasdecanard51%,graissedecanard,lait,ceufs,sel,poivre
* Boite 2-3 parts 130gr * 3,85€/100gr *

Maigreet gras deporc60%,lobedefoiegrasdecanard 35%,
truffe3%, sel, poivre
* Boite 4-5 parts 190gr » 10,79€/100gr *

Maigre etgrasdeporc58%,lobedefoie gras de canard 40%,

sel,poivre
* Boite 4-5 parts 190gr » 5,79€/100gr ®

Maigreetgras de porc 58%, morceaux de foie gras de canard 40%, sel, poivre
* Boite 2-3 parts 130gr * 4,00€/100gr *
* Boite 4-6 parts 270gr » 3,70€/100gr *

",
g

Viande etgraissedecanard98%,sel,poivre
* Boite 2-3 parts 130gr * 3,15€/100gr * e e
e Boite 4-5 parts 190gr ¢ 2,68€/100gr -
* Boite 6-7 parts 380gr » 2,37€/100gr ®

Viande deporc38%,poitrinedeporc38%,graissedecanard,assaisonnement
* Boite 4-5 parts 190gr * 1,79€/100gr *

Viande etgraissedecanard92,6%,ail,sel,poivre
* Boite 2-3 parts 130gr ¢ 2,31€/100gr
e Boite 4-5 parts 190gr e« 2,00€/100gr e
* Boite 6-7 parts 380gr ¢ 1,71€/100gr ©

Viande etgraissedecanard68%,foiegrasdecanard 30%,
sel,poivre

* Boite 4-5 parts 190gr * 4,05€/100gr *
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Gorgedeporc34%,viandedeporc29%foie de porc 24%, échalotes rissolées,
assaisonnement

*Boite4-5parts190gr » 1,97€/100gr *

Gorgede porc33%, viandedeporc26%,foiedeporc22%,chataignes11%,
échalotes rissolées, assaisonnement

*Boite4-5parts190gr ¢ 2,21€/100gr

Gorgede porc30%, viandedeporc26%,foiedeporc20%,o0lives 13%,
échalotes rissolées, assaisonnement

*Boite4-5parts190gr » 2,08€/100gr *

Gorgede porc33%, viandedeporc28%,foiedeporc23%,trompettes 6%,
échalotes rissolées, assaisonnement

*Boite4-5parts190gr » 2,32€/100gr *

Téte,pieds,queuedeporc91%, carotte ssaisonnement

* Boite 4-5 parts 190gr « 1,53€/100gr

(Maigredeporc 40%, paruredefoiegras20%,créme fraiche, ceufs, pulpe d’échalote,
vinblanc,pulpe d’ail, assaisonnements)

*Boite3-4parts130gr  2,85€/1 OOgr .

(Maigredeporc38%, parure defoiegras18%,cremefraiche,ceufs,pruneaux6%,
pulped’échalote,vin blanc, pulped’ail,assaisonnements)

*Boite3-4parts130gr ¢ 2,92€/100gr

(Maigre deporc38%, paruredefoiegras18%, créemefraiche,ceufs,raisinssecs5,4%,

glgﬁ g’§c ‘?)Igtlttes a/ gﬁeMon%aglé éf160/ 0 vmblanc,pulped ‘ail,assaisonnements)

(Maigrede porc36%,paruredefoiegras19%,crémefraiche,confitd’oignons10%,
ceufs,pulpe d’échalotte,vinblanc,pulped’ail,assaisonnements)

*Boite3-4parts130gr » 2,92€/100gr *

* Entier avec os ® env.7kg ’
Entier sans os ¢ env.6kg

* 1/2 jambon désossé ¢ 2,8kg mini.

* 1/4 jambon désossé ¢ 1,5kg mini.

* Saucisse seche pur porc ¢ 200gr mini.
* Saucisson porc etcanard * 200gr mini.

* Magret » 200gr mini. ®

Conservation12moisauréfrigérateur - Emballagesousvide



Viandeetgraisse de canard, sel, poivre
*Boite5parts1550gre1,52€/100gr ©
Contenant 5 cuisses

ObesnaRedcts&agre1,76€/100gr

Gésiersdecanard 60%, graisse de canard, sel, poivre
*Boite3-4parts380gr * 2,76€/100gr *

Cceurs etgésiersdecanard60%,graissedecanard,sel,poivre
*Boite3-4parts380gr  1,97€/100gr ¢
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Manchonsdecanard, graisse de canard, sel, poivre e

*Boite3parts780gr ¢ 1,14€/100gr Confit de Fn«r: :

Enchoud du Pérget
Graissedecanard, sel, poivre w

*Boite650gr » 0,77€/100gre

Longe deporc55%,graissedecanard, assaisonnement
*Boite4-5parts780gr « 1,47€/100gr ¢

Jarretdeporc53%,graisse de porc, assaisonnement
*Verrine3-4parts380gr » 1,63€/100gr *

Haricots blanc slingots 30%, viandede canard 20%,

saucisses de Toulouse (viande de porc) 15%, eau, oignons, graisse de
canard, concentré de tomates, amidon, ail, sel, poivre

* Boite 2 parts 840gr  1,37€/100gr

* Boite 4 parts 1600gr » 1,19€/100gr
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Haricotsblancslingots, eau,oignons, graisse de canard,
concentré de tomates, amidon, ail, sel, poivre

*Boite3parts840gr ¢ 0,54€/100gr »
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Aiguillettes de canard 50%, vinaig redeframboise15%,eau,beurre,
sucre, sirop de framboise, amidon modifié, fond brun, sel,
concentré de tomates, poivre

*Verrine3parts780gr ¢ 1,92€/100gr

Manchonsde canard35%,vindeBergeracrouge20%,carottes,eau
fond de sauce, amidon modifié, oignons, graisse de canard, sel,
poivre, thym, muscade, laurier

*Verrine3parts950gr ¢ 1,73€/100gr

Manchonsde canard35%,pruneaux30%,vinblancmoelleux, eau
fond de volaille, amidon modifié, échalotes, graisse de canard, sel,
poivre, thym, laurier

*Verrine3parts950gr « 1,73€/100gr ©

Viande deporcrissolée 53%,chataignes24%,eau,créme fraiche,
amidon modifié, fond de volaille, assaisonnement

*Verrine3parts780gr ¢ 1,47€/100gr

Viandede porc rissolée42%,champignons deParis17%,
trompettes 6%, eau, créme fraiche, amidon modifié,
fond roux blanc de volaille, assaisonnement

*Verrine3parts780gr » 1,47€/100gr ©

Viandedeporc rissolée 35%, abricots32%,vinblanc moelleux,
eau, pommes de terre, fond brun, échalotes, assaisonnement

*Verrine3parts780gr ¢ 1,47€/100gr

Viandedeporc rissolée35%,pruneaux32%,vinblanc moelleux,
eau, carottes, fond blanc, échalotes, assaisonnement

*Verrine3parts780gr ¢ 1,47€/100gr

Bouillon de canard,foie gras decanard 30%, créeme fraiche,
Pineau des Charentes, farine, amidon modifie, sel, poivre

*Boite4parts190gr  3,16€/100gr *



* Blocde foie grasdecanard

* Terrine de la Peyrouse

* Terrine de la Peyrouse au Monbazilla¢
e Grillons de canard

* Blocde foie grasdecanard

* Terrine de la Peyrouse

* Terrine de la Peyrouse au Monbazillac
* Terrine de la Peyrouse aux pruneaux

¢ Rillettes de canard
¢ Grillons de canard
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* Foie gras de canard entier

* Confit de canard 2 cuisses

* Délice de la Peyrouse au foie de canard
e Grillons de canard

* Cou de canard farci

¢ Gésiers de canard




www.domainedelapeyrouse.fr
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Vos coordonnées

1Y 0 1
PRENONM © .ot n e s
ADRESSE ..o
CODE POSTAL: ..o

VILLE : e

Désignation unpltra')"r?\lbre Montant

CHEQUE UNIQUEMENT

DE COMMANDE

BON

A L'ORDRE DE : de 1 150€ = 12€
LYCEE AGRICOLE Frais ‘
DOMAINE DE de de 151 a 400€ = 16€
t
LA PEYROUSE Per Au dela de 400€ = GRATUIT

GETTE ANNEE

JECOMMANDE

Bon de commande a envoyer avec votre réglement a :
EN LIGNE Y 9

DOMAINE DE LA PEYROUSE

@(wm}w
@ de la
eyiaise

Avenue Winston Churchill 24660
COULOUNIEIX - CHAMIERS

U daAiJECVIOU




* Nos produits mi-cuits sont expédiés avec emballage
spécifique sans supplément de prix.
* Tous nos prix s’entendent toutes taxes comprises.

* Par chéque bancaire uniquement a I'ordre de :

* Pour sauvegarder vos droits, priere de s’assurer, lors de la
livraison, de I'état des colis et refuser ces derniers si vous les
trouviez endommagés.

* Toute boite défectueuse et reconnue comme telle a la
livraison sera remplacée a nos frais.

* Toute réclamation doit étre formulée par écrit.

* En cas de litige, seul le tribunal de commerce de Périgueux
est compétent.

» Groupez vos commandes pour bénéficier du franco de port a
partir de 400€ pour un ou plusieurs colis livrables a une méme
adresse. * Pour toute commande : - de 1 a 150€ une
participation aux frais de port et d’emballage de .- de 151€
a 400€ une participation aux frais de port et d’emballage de

. - au dela de 400¢€ la livraison est . * Pour toute
livraison hors métropole, nous consulter.






