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Moelleux au Chocolat ez

Patisseries fondantes au chocolat et a la poudre
d'amande
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et enrobés de chocolat au lait

Décors variés

selon livraisons.

Date Limite d'Utilisation Optimale

VALEURS :
NUTRITIONNELLES||, Pour
MOYENNTS 100 g

Valours énergétiques | [| 46

* Poids net: 300 g
* Prix au kilo : 20,00 €/kg
* DLUO* : 2 mois
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Amandes Cacaotées

Amandes cacaotées enrobées
de chocolat au lait
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CEufs en chocolat au
lait fourrés de giandujas:
sucre, beurre de cacao, poudre de
| 1 lait entier; noisettes, cacao, beurre
\ patissier, émulsifiant : lécithine de soja,
| - . , arbmes. **
| 9 7 ¥ = a8 CEufs en chocolat noir fourrés de
; /7" Sucre, amandes torréfiées 28.5%, . ; ' giandujas : sucre, cacao, noisettes, beurre
‘¥ beurre de cacao, poudre de lait entier, = T 1 s f de cacao, poudre de lait entier, beurre
pate de cacao, cacao maigre en poudre, = = = \\ patissier, émulsifjant : lécithine de soja,
émulsifiant : lécithine de soja, : aromes. **
vanille naturelle: \“ Peut contenir des traces de gluten,

* Prix au kilo : 24,50 €/kg B Peut contenir des traces de glten * Prix au kilo : 19,50 €/kg y d'ceuf, digmeidesst do el
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* DLUO* : 10 mois Bl oo bié et d'ceuf: e DLUO* : 10 mois




