
  

VIN DE PAMPLEMOUSSE  
  

10 litres vin blanc à 12° 

1 litre d’alcool à 90° 

1,5 kg de sucre 

2 gousses de vanille 

10 pamplemousses non traités fendus en 8 

Laisser macérer 1 mois ……… 
 


